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1. Uriinii sert ve yanmaz bir zemine yerlestirin.

2. Baca baglantisi 120 mm boru ile en fazla 2 dirsekten olusmali ve en kisa mesafede
bacaya baglanmalidir.

3. Uriiniiniizde hem ustten hem de arkadan baca opsiyonu sunulmustur. Ustten bacali
olarak size gelecektir. Arkadan bacaya cevirmek icin arka baca kapama sacini (13) ve Ust
dokim baca bogazini (12) sokiin. Kapama sacini (13) dokiim baca bogazinin (12) altina
yerlestirerek civatalar vasitasiyla her iki parcayi monte edin. Bacanizi arka taraftaki cikis
agizina baglayin. (Figure-7)

4. Bacaniz dis mekanda ise mutlaka cift cidarli ve izolasyonlu olmalidir. Bacaniz
standartlara uygun olmahdir. (Figure-8 / 9)

5. Urliniiniizde yakit olarak sadece odun ve agactan yapilmis briket kullanabilirsiniz.
Komur ve petrol bazli yakitlara uygun olmayip garanti kapsami disinda kalir.

6. ilk yakma isleminde primer hava klapesi (6) ve sekonder hava klapesi (5) ve baca
klapesi (2) tam acik konumda olmalidir. Odun tam olarak yanmaya basladiktan ve
rejime girdikten sonra primer hava klapesi (6) ve baca klapesi (2) kapatilarak sadece
sekonder hava klapesi (5) acik tutulabilir.(Figure-2 ve 4)

7. Nemli odunlarinizi, 12 kg agirligi gecmeyecek sekilde, yanis glictiine bagli olarak 2 ila
4 saat arasi periyodlarla odunluk cekmecesinde (4) kurutabilirsiniz. (Figure-3)

8. Ust kisimda Ocak pozisyonunda yemek pisirmek icin baca klapesini (2) tam acik
konuma getiriniz. (Figure-2)

9. Firinda yemek i1sitmak icin Baca klapesini (2) tam kapali konuma getiriniz (Figure-2).
Firina konulan yemegin Gst tarafinin daha cok isinmasi icin baca klapesini (2) tam acik
konuma getiriniz. (Figure-2)

10. Firin sicakhgini Termometre (3) ile takip edebilirsiniz. Termometrenin calisma araligi
genis oldugundan mevsimsel sicaklik farkliliklarina gére gosterdigi sicaklikta £30 derece
sicakhk farkhlik olusabilir.

11. Glnllk temizlik icin; yanma odasindaki dokim izgaralar Gizerindeki killer killige (1)
dokulir. Kalliik icindeki killer herglin bosaltilmalidir. (Figure-1)

12. Ayhk temizlik icin st plakalar (11) kaldirilir. ic haznedeki kurum ve kiiller
fircalanarak alt zemine dokuliir. Baca kanalinin (10) ici fircalanarak kurumlar alt tarafa
dokulir. (Figure-6) Firin kapisi agilir. Firin alt kismindaki temizleme kapagi (9) kelebek
somunlari (8) sokilerek cikartilir. Temizleme penceresinden (7) icerdeki kurum ve kiiller
supurulerek disari alinir. Temizleme kapagi sizdirmaz sekilde tekrar yerine monte edilir.
(Figure-5)

13. Uriinliniiz sogukken ve yanmiyorken dis yiizeyini yumusak bir bezle ve sivi bir
deterjanla temizleyebilirsiniz. Soba sicakken kesinlikle camlara su sigratmayiniz ve i1slak
bir bezle silmeyiniz.

14. Odunlari yanma odasina 6nden veya Ustten yavasca birakiniz. Sert sekilde
atmayiniz. Sert sekilde atilmasi durumunda yanma odasi refrakterleri hasar gorebilir ve
garanti kapsami disinda kalir.

15. Kullanim esnasinda Urin ile birlikte verilen koruyucu eldivenleri giymeden yiksek
sicakhktaki blégelere dokunmayiniz.
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: 850 x 925 x 650 mm
: 150 kg (£%5)

: 13,8 kKW

: 237 x 400 x 440 mm
: 320 x 380 x 420 mm
: 285 x 365 mm
60 x 210 x 350 mm
: 120 mm

;6 mm




Hosseven Isi Yalitim Sanayi A.S.
Barakfakih mh. 10.cd Kestel Bursa Turkey

www.hosseven.com.tr info@hosseven.com.tr
hosseven



